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PROCEDE DE GESTION D'INFORMATIONS RELATIVES AU CHEMIN DE VIE D'UNE PLURALITE DE 
PRODUITS ALIMENTAIRES. 

v ^ L'invention concerne un procede de gestion d'infor- 
mations relatives au chemin de vie d'une plurality de pro- 
duits alirnentaires. 

Selon Tinvention, un tel proced^ met en oeuvre au moins 
deux bases de donnees (1-4) interconnected par un re- 
seau de communication, chacune desdites bases etant as- 
soci£e a au moins un niveau de la filiere alimentaire d'un 
desdits produits, 

les professionnels (5, 7-15) de ladite filiere disposantde 
droits d'acces sSlectifs en lecture et/ ou en Venture a au 
moins une desdites bases de donnees, en fonction de leur 
appartenance a un niveau donn£ de ladite filiere, des infor- 
mations relatives a des interventions essentielles apportees 
par un professionnel concerne a Tun desdits produits ali- 
rnentaires, notamment toutes les informations relatives a la 
tragabilite, etent repertories dans la base de donnees as- 
sociee au niveau de la filiere alimentaire correspondant, un 
systeme de r£ferencement permettant a au moins une per- 
sonne autorisee d'un niveau donne d'acceder a des infor- 
mations concernant un produit ou un lot de produits 
prSsentes sur la base de donnees de son niveau et/ ou sur 
la ou les eVentuelles bases de donn6es du ou des niveaux 
amont de ladite filfere. 
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Procede de gestion d'informations relatives au chemin de vie d'une 
pluralite de produits alimentaires. 

Le domaine de l'invention est celui de la gestion d'informations dans le 
secteur agroalimentaire. Plus precisement, V invention concerne un procede de 
5 gestion d'informations relatives au chemin de vie d'une plurality de produits 
alimentaires. 

De nombreuses crises alimentaires, notamment en France et en Europe, ont 
recemment mis en Evidence la necessite de pouvoir suivre le chemin de vie d'un 
produit alimentaire, des matifcres premieres qui le constituent jusqu^ son arrivee 

10 dans l'assiette du consommateur. En effet, les problemes lies k la listeriose, a la 
salmonelle, aux dioxines, ont montr6 la difficult pour les opSrateurs du secteur de 
l'agroalimentaire de maltriser tous les risques associes au chemin de vie d'un 
produit alimentaire. 

On a ainsi constate qu'il est tifcs difficile, lorsqu'un produit defectueux ou k 

1 5 risque est detecte k Tune quelconque des etapes de son chemin de vie, de reussir k 
identifier, de maniere rapide et efficace, 1'ensemble de tous les autres produits 
ayant subi, au moins partiellement, le meme traitement que le produit defectueux, 
et qui sont done susceptibles de presenter le meme d6faut. Or, dans le cas par 
exemple d'un produit containing par la listeria, il est particulifcrement important de 

20 pouvoir retirer rapidement de la vente tous les autres produits potentiellement 
contamines, de manure a ce qu'ils n'arrivent pas jusqu'& l'assiette du 
consommateur. 

L'augmentation du nombre de cas d'encephalites spongiformes bovines 
(ESB), qui deciment les Slevages bovins europeens, et introduction sur le march<S 
25 de la consommation, notamment am&icain, d'organismes g6netiquement modifies 
(OGM) accroissent l'inqui6tude des consommateurs et ont fait prendre conscience 
a tous les acteurs du secteur de l'agroalimentaire de l'absolue necessite de mettre I 
en place un systfcme efficace de trc^abilite complete des produits alimentaires, 
regroupant 1'ensemble des informations relatives k la vie de ce produit (creation, 
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transformation, stockage, etc..) et qui soit complete k chaque passage du produit 
dans un maillon de la chaine alimentaire. 

Cependant, il n'existe a ce jour aucune solution efficace, permettant 
d'assurer la tra9abilite complete de produits alimentaires, de leur creation a leur 
5 consommation, et qui soit adaptee a toutes les filieres alimentaires (viande, fruits 
et legumes, poissons, ceufs, etc.) 

L'invention a notamment pour objectif d'apporter une solution efficace au 
probleme de la tra?abilit6 des aliments. 

Plus pr^cisement, un objectif de l'invention est de fournir un procSde de 
10 gestion des informations relatives au chemin de vie de produits alimentaires qui 
soit simple et peu couteux k mettre en oeuvre. 

Un autre objectif de l'invention est de mettre en ceuvre un pxoc€d6 de 
gestion des informations relatives au chemin de vie de produits alimentaires 
permettant une identification facile de I'origine et de la destination exactes d'un 
15 produit, par un opSrateur intervenant a une Stape quelconque du processus 
d'elaboration du produit. 

Encore un autre objectif de Invention est de fournir un procede de gestion 
des informations relatives au chemin de vie de produits alimentaires permettant 
d'assurer la tra^abilit^ complete de tous les produits alimentaires de toutes les 
20 filieres alimentaires. 

L'invention a 6galement pour objectif de mettre en oeuvre un proc£d6 de 
gestion des informations relatives au chemin de vie de produits alimentaires 
permettant une circulation rapide des informations relatives a un produit 
alimentaire d'un maillon & un autre de la chaine alimentaire. 
25 L'invention a encore pour objectif de fournir un proc6d£ de gestion des 

informations relatives au chemin de vie de produits alimentaires permettant une 
identification complete, et un retrait rapide et efficace de tous les produits 
alimentaires supposes defectueux, ou susceptibles de presenter un risque pour la 
sante, lors de remission d'une alerte alimentaire. 
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Ces objectifs, ainsi que d'autres qui apparaitront par la suite, sont atteints k 
l'aide d'un procede de gestion d'informations relatives au chemin de vie d'une 
pluralite de produits alimentaires. 

Selon Tinvention, un tel procede met en oeuvre au moins deux bases de 
5 donnees interconnects par un rSseau de communication, chacune desdites bases 
6tant assoctee k au moins un niveau de lafilifcre alimentaire d ! un desdits produits, 
les professionnels de ladite filiere disposant de droits d'acces selectifs en lecture 
et/ou en Venture k au moins une desdites bases de donnees, en fonction de leur 
appartenance k un niveau donne de ladite filtere, des informations relatives k des 

10 interventions essentielles apportees par un professionnel concerne k Tun desdits 
produits alimentaires, notamment toutes les informations relatives k la trasabilitf, 
etant repertories dans la base de donnees associee au niveau de la filifcre 
alimentaire correspondant, un systeme de referencement permettant k au moins 
une personne autorisee d'un niveau donn6 d'acedder k des informations concernant 

15 un produit ou un lot de produits presentes sur la base de donnees de son niveau 
et/ou sur la ou les eventuelles bases de donnees du ou des niveaux amont de ladite 
filiere. 

Ainsi, Tinvention repose sur une approche tout k fait nouvelle et inventive 
de la gestion des informations relatives au chemin de vie d f un produit alimentaire, 
20 permettant notamment une taxability complete d'un produit alimentaire, quelle 
que soit la filiere alimentaire k laquelle il appartient. L'invention apporte ainsi une 
solution performante aux problfemes rencontres par les professionnels de 
Tagroalimentaire pour connaitre le chemin de vie des produits destines k la 
commercialisation. 

25 En effet, Tinvention permet de mettre en place, par 1'intermediaire d'une 

plurality de bases de donn£es, une plate-forme de gestion innovante reliant les 
difterents acteurs de la chalne alimentaire, les organismes professionnels et les 
consommateurs, en leur offrant la possibility d'acceder, selon les droits qui leur 
sont conf6r6s, aux informations relatives k un produit alimentaire determine. 
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Avantageusement, ledit systeme de referencement permet en outre a au 
moins une personne autorisee d'un niveau donne d'acceder k des informations 
concernant un produit ou un lot de produits presentes sur au moins une base de 
donnees d'au moins un niveau aval de ladite filiere. 
5 Ainsi, les differents acteurs de la chalne alimentaire peuvent acceder, non 

seulement aux informations assoctees aux etapes amont du chemin de vie d'un 
produit, mais egalement aux informations correspondant aux traitements subis par 
le produit en aval de la chalne alimentaire par rapport a l'etape dans laquelle 
l'acteur considere intervient. Par exemple, outre les informations relatives k 
10 l'eievage d'un bovin, le personnel de l'abattoir aura egalement accfes aux bases de 
donnees stockant les informations relatives au conditionnement et a la distribution 
de la viande bovine. 

Selon une caracteristique avantageuse de l'invention, un tel procede 
comprend les Stapes suivantes : 
15 - detection d'au moins un produit alimentaire defectueux ou suppose 
defectueux ; 

identification d'un ensemble desdits produits alimentaires presentant au 
moins une information commune avec ledit produit defectueux ou ledit 
produit suppose defectueux ; 
20 - diffusion d'un message correspondant aux professionals concernes, 

de fa9on qu'en presence d'au moins une alerte relative k un produit alimentaire 
defectueux ou suppose defectueux, lesdits professionnels concernes procfcdent au 
retrait rapide et systematique de tous les produits presentant ladite information 
commune. 

25 Ainsi, par le biais du reseau de communication interconnectant la pluralite 

de bases de donnees, on peut prevenir rapidement et efficacement tous les acteurs 
de la chalne agroalimentaire en cas d'alerte, par exemple suite a la detection d'un 
produit defectueux, ou en cas de possibility de contamination d'un produit 
alimentaire par un agent pathogeny On peut egalement, grace k toutes les 

30 informations de tra<?abilite stockees dans la pluralite de bases de donnees, 
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identifier rapidement l'intdgralite des produits susceptibles d'etre contamines car 
ayant subi un traitement identique k celui re?u par le ou les produits defectueux, et 
done proceder a leur retrait instantane et systematique du circuit alimentaire. 

Pr6f6rentiellement, un tel procede met en oeuvre au moins les bases de 
5 donn6es suivantes : 

une base de donnSes associee au niveau de la distribution desdits produits 

aux consommateurs et/ou au niveau d'une plate-forme de distribution et de 

premiers laboratoires d'analyses correspondant ; 

une base de donntes associee au niveau des entreprises d'abattage et/ou de 
10 transformation et/ou de conditionnement dudit produit alimentaire et de 

deuxifcmes laboratoires d'analyse correspondant ; 

une base de donnees associee k un niveau primaire de la filifcre alimentaire, 
regroupant au moins certains des professionnels suivants : des producteurs 
(agriculteurs, pecheurs, 61eveurs), des fournisseurs desdits producteurs, des 
15 groupements de producteurs, des organismes de certification, des 

organismes de controle, des couvoirs, des elevages, des fournisseurs 
d'aliments, des fournisseurs de produits phytosanitaires, des fournisseurs 
de semences, des fournisseurs de plants, des fournisseurs de produits 
v6terinaires et des troisifcmes laboratoires d'analyse correspondant 
20 On peut ainsi envisager d'associer une base de donnees k chacun des 

niveaux de la filiere alimentaire, de fa?on k regrouper dans une base de donnees 
particuliere toutes les informations specifiques a une etape donnSe du cycle de vie 
d'un produit. On peut ainsi, si n^cessaire, choisir de restreindre l'acces k une base 
de donnees aux seuls acteurs du niveau de la filiere alimentaire correspondant, et 
25 done Sviter d'eventuels problemes de confidentiality lits par exemple aux 
questions de concurrence entre les difftrents acteurs de la filiere alimentaire. 

Selon une technique avantageuse de l'invention, Faeces a Tune au moins 
desdites bases de donnees est s&urise. 

Une telle s6curisation de Taccfes aux bases de donnees permet d'accroitre la 
30 liability des informations de trafabilitl, qui est absolument essentielle a la s<5curit€ 
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alimentaire des consommateurs. Elle permet 6galement d'accroltre la 
confidentiality des informations ecrites dans une base de donnees par un acteur de 
la chaine alimentaire, et d'assurer que seuls les acteurs autorises accedent aux 
informations de trasabilite contenues dans une base de donnees particulifcre. 
5 Une telle securisation de l'acces aux bases de donnees peut par exemple 

etre mise en oeuvre par un systfcme de mot de passe, ou par un algorithme 
d'identification d ! usager, reposant, par exemple, sur une technique de 
cryptographie. 

Prtferentiellement, ledit systfcme de reffrencement met en oeuvre une 6tape 
10 ^identification d'un produit alimentaire par un identifiant et/ou un numero de lot 

unique dans l'ensemble desdites bases de donnees. 

En effet, il peut etre particulifcrement benefique pour la tra?abilite des 

produits alimentaires qu'un identifiant unique permette de suivre un produit donn6 

tout au long de son chemin de vie et dans toutes les bases de donnees dans 
15 lesquelles il est nSpertorie. II peut ainsi etre facilement suivi d'un bout h l'autre de 

la chaine alimentaire, & travers Tensemble des bases de donnees, sans risque de 

confusion ou d'erreur. 

Selon une autre variante de realisation, on peut bien sur egalement 

envisager qu'un produit soit rep6r6 par un identifiant ou un numero different dans 
20 chacune des bases de donnees, Tidentifiant associe & une base de donn6es amont 

permettant d'acc6der a l'identifiant du meme produit dans la ou les bases de 

donnees aval, de manifcre k ne pas interrompre la chaine de trasabilitS du produit 

considere. 

Avantageusement, ledit identifiant et/ou ledit num6ro de lot est code sous 
25 la forme d'un code k barres. 

II peut aussi s'agir d'un identifiant 6crit manuellement ou informatiquement 
sur une Etiquette, ou encore de tout autre type d'identifiant. 

Selon une technique avantageuse de l'invention, un protocole d'echange de 
donnees entre au moins deux desdites bases de donnees appartient au groupe 
30 comprenant: 



i 
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un protocole d'echange du type XML (en anglais "extended Markup 
Language") ; 

un protocole d'echange du type EDI (Echange de DonnSes Informatise) ; 

un protocole d'echange du type hybride XML/EDI ; 
5 - un protocole d'echange derivant de la norme EDIFACT. 

Selon une caract£ristique avantageuse de l'invention, un tel precede 
comprend en outre une 6tape de traitement desdites informations contenues dans 
lesdites bases de donn^es, pouvant etre mise en oeuvre a Tun quelconque desdits j 
niveaux de la filifere alimentaire. 
10 On peut ainsi analyser automatiquement les informations et les r^sultats 

obtenus aux differents maillons de la chalne alimentaire. 

De manifcre pr£f£rentielle, ladite etape de traitement comprend 
l'6tablissement de statistiques sur au moins certaines desdites informations 
contenues dans au moins une base de donnees. 
15 En effet, il est particulierement int6ressant de connaitre les statistiques 

assocides aux differents traitements subis par un produit alimentaire au long de 
son chemin de vie, de maniere a acquerir une meilleure connaissance de la chalne 
alimentaire, et done de pouvoir en accroitre la securite. Par exemple, 
l'etablissement de statistiques relatifs k l'apparition de salmonelle dans un produit 
20 alimentaire donne permet de mettre en oeuvre une procedure particulifere, visant k 
reduire les risques de contamination des produits destines k la consommation. On 
peut aussi envisager qu'un 61eveur ou un maralcher souhaite connaitre les 
statistiques relatives k la destination finale de sa production, de manifere, par 
exemple, k l'adapter aux desiderata du consommateur final. 
25 Avantageusement, ladite etape de traitement comprend l'&ablissement d'un 

historique du chemin de vie dudit produit alimentaire. 

L'acces k un historique complet et d&aille est en effet necessaire pour 
assurer une tra^abilite des produits alimentaires, et constitue un facteur clef de 
securisation de la filiere alimentaire. Cest en outre une garantie pour le 
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consommateur, qui, en p6riode de crise alirnentaire, accorde difficilement sa 
confiance a un produit alirnentaire dont il ne connalt pas en details Thistorique. 

Dans un mode de realisation avantageux de Tinvention, un tel procdde 
comprend en outre au moins une etape d'echange d'un message entre au moins 
5 certains desdits professionnels et/ou un consommateur. 

II est ainsi possible pour les differents acteurs de la chaine alirnentaire de 
communiquer facilement, par l'intermddiaire du reseau de communication 
interconnectant la pluralite de bases de donnees. On peut par exemple envisager 
que le consommateur final puisse dialoguer avec l'exploitant agricole k l'origine 
10 du produit alirnentaire dont il a fait l'acquisition, de maniere k lui poser des 
questions sur les differents traitements appliqu6s au produit alirnentaire, ou pour 
lui faire part d'£ventuelles remarques . 

De maniere pr£ferentielle, un tel proc£de comprend en outre une etape 
d'apposition d'un signe distinctif sur un produit r6f£renc£ dans lesdites bases de 
15 donnees. 

On peut en effet envisager d'apposer un logo ou une marque depos^e sur 
les produits alimentaires ayant b£n#Ici6 du proc£de de gestion d'informations de 
tra?abilite decrit dans le present document, de manifere que le consommateur 
puisse l'identifier rapidement k l'achat, et soit ainsi assure de la qualite du produit 
20 en termes de s£curite alirnentaire. Un tel signe distinctif serait ainsi un gage de 
trasabilite du produit alirnentaire, que le consommateur pourrait alors acqu£rir en 
toute confiance. 

Avantageusement, ledit r&eau de communication est du type internet et/ou 
du type videotex (typiquement en France, du type Minitel (marque deposee)). 
25 On peut bien sur egalement envisager que le r£seau de communication soit 

un reseau de type telephonique, un reseau de radiocommunication ou encore tout 
autre type de r&eau adapte k la presente invention. 

Preferentiellement, lesdites informations contenues dans lesdites bases de 
donnees appartiennent au groupe comprenant : 
30 - des informations sur des analyses effectu£es sur ledit produit alirnentaire ; 
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des informations sur des conditions de stockage dudit produit alimentaire ; 
des informations sur une etape de conditionnement dudit produit 
alimentaire ; 

des informations sur des Stapes de transformation de matieres premieres 
5 ayant conduit audit produit alimentaire ; 

des informations sur les professionnels ayant effectue une intervention sur 

ledit produit alimentaire ; 

ledit produit alimentaire etant d'origine animale : 

des informations sur l'origine de parentaux dudit animal ; 
10 des informations sur la composition d'aliments ayant servi a nourrir 

ledit animal ; 

des informations sur l'origine d'ingredients entrant dans la 
composition desdits aliments ; 

des informations sur des traitements v6t6rinaires subis par ledit 
15 animal ; 

des informations sur des analyses pratiquees sur ledit animal ; 
ledit produit alimentaire 6tant d'origine v^getale : 

des informations sur l'origine de semences ou de plants ayant 
conduit audit vegetal 

20 - des informations sur des produits phytosanitaires ou des £16ments 

fertilisants employes au cours de la croissance dudit vegetal ; 
des informations sur des analyses pratiquees sur ledit vegetal ; 
des informations sur la variete de semences ou de plants ayant 
conduit audit vegetal ; 

25 - des informations sur la nature genetique de semences ou de plants 

ayant conduit audit vegetal. 
On regroupe ainsi dans les bases de donnees toutes les informations 
essentielles a la tra9abilite des produits alimentaires. 

Selon une caracteristique avantageuse de l'invention, un tel proc6de 
30 comprend une etape d'adaptation de la presentation et/ou du contenu et/ou de la 
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structure et de la restitution desdites informations en fonction du niveau de ladite 
filiere auquel appartient un utilisateur desdites informations. 

En effet, les attentes des difiterents acteurs de la filifere alimentaire ne sont 
pas les memes selon le niveau auquel ils interviennent. Les informations relatives 
5 a la tra9abilite des produits alimentaires qu'ils doivent saisir et/ou consulter 
different egalement en fonction de Tetape du cycle de vie consideree. II est done 
important d'adapter les bases de donnees, et notamment la presentation ou la 
structure des informations par exemple, aux besoins de tous les acteurs de la 
filifere alimentaire. 

10 Dans un mode de realisation avantageux de l'invention, un tel procede 

permet Tacc&s a au moins un autre service adapte audit niveau. 

On peut ainsi envisager, par exemple, qu'un acteur du secteur primaire 
puisse acceder, grace au procede decrit dans le present document, aux services 
d'une entreprise comptable, ou d'un organisme de certification de la qualite de 
15 produits alimentaires. On peut encore envisager qu'un acteur de la filiere 
alimentaire puisse acceder k tout autre service qui lui est utile dans le cadre de son 
activity professionnelle, mais qui n'est pas directement lie a la tn^abilite des 
produits alimentaires sur lesquels il intervient 

D'autres caracteristiques et avantages de l'invention apparaitront plus 
20 clairement k la lecture de la description suivante d'un mode de realisation 
preferentiel, donne a titre de simple exemple illustratif et non limitatif, et des 
dessins annexes, parmi lesquels : 

la figure 1 presente un synoptique de l'organisation des echanges de 
donnees entre les bases de donnees et les differents acteurs d'une filiere 
25 alimentaire selon l'invention ; 

la figure 2 illustre un exemple d'architecture d'un serveur auquel est 
associe une base de donnees illustree en figure 1 ; 

la figure 3 decrit un exemple de realisation de l'invention dans le cadre de 
la filifere fruits et legumes. 
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Le principe general de 1' invention repose sur une trasabilite compete des 
produits alimentaires, de la rnatiere premiere a l'assiette du consommateur, grace a 
la mise en oeuvre d'une pluralite de bases de donnees interconnectant l'ensemble 
des acteurs de la filtere alimentaire consideree. 
5 On presente, en relation avec la figure 1, un mode de realisation de 

l'echange d'informations relatives k la tra9abilite, par l'intennediaire de bases de 
donnees interconnectant les professionnels et les consommateurs du secteur 
agroalimentaire. 

On considfcre une filifcre alimentaire complete, dans laquelle interviennent 

10 une plurality d'acteurs numerous de 1 k M, leurs partenaires references 8 k 12 et le 
consommateur final reference 6. Les acteurs numerates de U M sont les 
opSrateurs intervenant directement dans l'elaboration des produits alimentaires. 
Leurs partenaires references 8 k 12 sont par exemple des fournisseurs de 
semences, des fournisseurs d'aliments, de produits phytosanitaires ou de 

15 traitements veterinaires, des laboratoires d'analyse, ou encore des organismes de 
certification et de controle. 

Dans ce mode de realisation particulier, on met en oeuvre 4 bases de 
donnees distinctes, referencees 1 k 4 Chaque base de donnees informatique est 
accessible de fa?on securisee par les acteurs de la chalne alimentaire qui y sont 

20 autorises. Par exemple, la base de donnees referencee 1 est accessible en lecture et 
en ecriture par les deux premiers acteurs de la chalne, references 5 et 7. 

L'acces k cette base de donnees 1, ainsi qu'aux autres bases de donnees 2 k 
4 de la filifere alimentaire, se fait par rintermediaire d'un reseau de type Minitel, 
d'un reseau du type internet, ou d'un reseau telephonique par exemple. 

25 La base de donnees referencee 1 est egalement accessible aux partenaires 

references 8 du deuxifcme acteur reference 7. De tels partenaires references 8 sont 
par exemple des fournisseurs de l'acteur reference 7, ou un laboratoire d'analyses 
avec lequel il est en contact. 



ggPQ2813683 fhttpj//v^ Pag e 13 of 25 



12 

2813683 



L'acteur reference 13 et ses partenaires references 9 accident a la base de 
donnees referenc£e 2, qui correspond k un niveau suivant dans la filifere 
alimentaire. 

■ De meme, la base de donnees referencee 3 (respectivement 4) est 
5 accessible a Tacteur reference 14 (respectivement 15) et a ses partenaires 
references 10 (respectivement 11). 

Le consommateur 6 a acces a l'ensemble des bases de donnees ref6renc6es 
1 k 4, de manifere, par exemple, k pouvoir consulter l'historique d'un produit 
alimentaire dont il a fait l'acquisition. 
10 Grace au systeme d'echange de donnees illustre en figure 1, on peut creer 

une "carte d'identite informatique" de chaque produit alimentaire anivant dans 
l'assiette du consommateur. Les informations figurant sur cette carte sont 
completes k chaque niveau de la filiere alimentaire par l'acteur concerne, en se 
connectant k la base de donnees de son niveau par messagerie EDI (Echange de 
15 Donnees Informatise), par Internet, par telephone ou par Minitel par exemple. 

Dans un mode de realisation particulier de l'invention, chacune des bases 
de donnees contient des informations sur Tetape de la chaine alimentaire k laquelle 
elle est associee, ainsi qu'une reference, par exemple sous forme de numero ou de 
code a barres, sur les informations contenues dans les bases de donnees situees en 
20 aval. 

Les acteurs references 5, 7 et 13 k 15 peuvent avoir accfes aux bases de 
donnees correspondantes en lecture et/ou en ecriture. Un acc£s en lecture peut etre 
de type total, l'acteur ayant alors accfes k toutes les informations sur le produit 
alimentaire, ou de type partiel, un filtrage des informations etant alors effectue 
25 prealablement k leur consultation par l'acteur consider. 

On peut egalement envisager que les differents acteurs de la filtere 
alimentaire puissent communiquer entre eux par rintermediaire des bases de 
donnees, et passer des commandes a Tun de leurs partenaires, ou k un acteur situe 
en amont de la filifere alimentaire. 
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On peut bien sflr envisager que le systfeme d'6change de donnees entre les 
difterents acteurs de la filiere soit compatible avec d'autres systemes ou d'autres 
logiciels utilises par les professionnels de la chaine alimentaire. 

On presente desormais, en relation avec la figure 2, un exemple de 
5 fonctionnement d f un serveur auquel est associS chacune des bases de donnees 
illustrees en figure 1, Un exemple d'architecture d'un tel serveur est une 
architecture "trois tiers", qui s6pare les donnees, dans un premier tiers r6f6renc6 
20, leur traitement, dans un deuxieme tiers reference 21, et leur presentation, dans 
un troisifeme tiers reference 22. 
10 De cette fa?on, il est possible de modifier Tun de ces tiers sans remettre en 

cause les deux autres. 

Le premier tiers reference 20 regroupe toutes les sources ^informations, 
ainsi que les moteurs de recherche necessaires pour les atteindre. II comprend 
egalement des passerelles d'interface, permettant d'acc6der h des ressources 
15 absentes des bases de donnees, notamment les logiciels. 

Le deuxifeme tiers reference 21 regroupe l'ensemble des traitements subis 
par les donnees du premier tiers reference 20. Ces traitements sont mis en ceuvre 
sur des machines specialises, sur des serveurs applicatifs (en anglais 
"Application Servers"), et selon une technique orientSe objet Ainsi, les serveurs 
20 applicatifs traduisent la logique de I'application et du metier concern^ dans la 
filiere alimentaire. 

Le troisifeme tiers reference 22 est par exemple mis en ceuvre par un 
serveur Web, qui assure egalement la security en filtrant les acces aux deux autres 
tiers. 

25 Les echanges de donnees entre les differents acteurs de la filiere 

alimentaire et les bases de donnees se font grace aux protocole d'echange EDI 
(Echange de Donnees InformatisSes), XML (en anglais "Extended Markup 
Language"), ou une version hybride XML/EDI. L'ensemble du langage structurant 
ces echanges, et notamment les standards de codification EAN-UCC ("European 
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Article Numbering - Uniform Council Code"), developp<£s grace a I'extension de 
l'EDI, peut etre utilise sur un re"seau de type internet. 

On presente d6sormais, en relation avec la figure 3, un exemple 
duplication de 1'invention a la filifere des fruits et legumes. 
5 Des producteurs de fruits et 16gumes 30 accedent k une base de donnees 

3 1 , par exemple par Minitel ou par un reseau de type internet. La base de donnees 
31 est egalement accessible aux foumisseurs 32 des agriculteurs 30 (par exemple 
des foumisseurs de plants, de semences, ou de produits phytosanitaires), aux 
laboratoires d'analyse 33 auxquels les agriculteurs 30 font appel, k d'autres acteure 

10 34, ainsi qu'au groupement 35 auquel appartiennent les agriculteurs 30. 

A P6tape suivante du chemin de vie des fruits et legumes, l'industrie 
agroalimentaire (IAA) 37 en charge du stockage, du conditionnement, ou de la 
transformation des matiferes premieres accede k une deuxifeme base de donnees 36. 
L'lAA 37 peut, lors du conditionnement des produits alimentaires, apposer un 

15 signe distinctif sur les produits references dans la base de donnees 36, de manifere 
k garantir qu'il s'agit de produits presentant un niveau de securite alimentaire 
superieur, grace au proc6d6 de tra^abilite dont ils ont fait PobjeL Des laboratoires 
d'analyse 38, travaillant en collaboration avec 1'IAA 37, peuvent Sgalement se 
connecter k la base de donnees 36. 

20 La base de donnees 36 contient des informations relatives aux traitements 

mis en oeuvre par 1'IAA 37 et par le laboratoire 38, ainsi qu'une reference aux 
informations relatives aux memes fruits et 16gumes contenues dans la base de 
donnees 31. 

La plate-forme de reception de la grande distribution 39, et des troisiemes 
25 laboratoires d'analyse 40 ont accfes en lecture et/ou en 6criture k une troisifcme 
base de donnees 41, interconnectee avec les base de donnees reffrencees 31 et 36 
par un reseau de communication, par exemple de type internet. 

Les magasins de distribution 42, qui peuvent etre des grandes et moyennes 
surfaces (GMS) interviennent k l'avant-dernier niveau de la chalne alimentaire, et 
30 stockent leurs informations dans une quatrifeme base de donnees 43. 



i 
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Le consommateur final 44 peut k son tour se connecter au r6seau 
interconnectant les bases de donnees 31, 36, 41 et 43 pour connaltre les 
informations de tra$abilit6 relatives k un produit alimentaire dont il a fait 
l'acquisition aupres des distributeurs 42. En effet, k l'arrivee d'un produit en 
5 magasin, il est possible de remonter immSdiatement a toutes ses caracteristiques. 
Ainsi, en cas de crise alimentaire, la GMS 42 peut effectuer immediatement le 
rappel des produits presentant un risque pour la sante du consommateur 44. 

Le systeme illustr6 en figure 3 met ainsi en place une "trace-place" (place 
de tra^abilite) au sein de chaque secteur (primaire, secondaire, tertiaire) de 
10 Tagroalimentaire. Cette "trace-place" met en reseau chaque acteur avec I'ensemble 
des individus ou groupes avec lesquels il travaille au quotidien. Elle simplifie 
T6change des documents et des informations, et en permet le stockage 
electronique. 

Le systeme de la figure 3 permet de simplifier la gestion de I'ensemble des 
15 documents permettant d'assurer la trasabilitE d'un produit alimentaire en les 
stockant sous forme Electronique. Le systeme donne par ailleurs accfes, aux acteurs 
autorisSs, h tous les documents originaux permettant de connaitre l'historique 
detailte d'un produit, ainsi qu'i une synthase des informations redondantes 
contenues dans I'ensemble de ces documents. 
20 Le systeme de la figure 3 permet en outre, par exemple & 1'IAA 37 d'avoir 

une meilleure connaissance des activites de ses fournisseurs 35 et de la qualite de 
leurs produits. 
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REVENDICATIONS 

1. Proc^de de gestion d'informations relatives au chemin de vie d'une 
pluralite de produits alimentaires, 

caracterise en ce qu'il met en ceuvre au moins deux bases de donnSes (1-4 ; 31, 36, 
5 41, 43) interconnects par un reseau de communication, chacune desdites bases 
etant associee a au moins un niveau de lafilifere alimentaire d'un desdits produits, 
les professionnels (5, 7-15 ; 30, 32-35, 37-40, 42) de ladite filiere disposant de 
droits d'acces selectifs en lecture et/ou en Venture k au moins une desdites bases 
de donnees, en fonction de leur appartenance a un niveau donne de ladite filifere, 
10 des informations relatives a des interventions essentielles apportees par un 
professionnel concern^ k Tun desdits produits alimentaires, notamment toutes les 
informations relatives k la trasabilte, etant r£pertoriees dans la base de donnees 
associee au niveau de lafilifere alimentaire correspondant, 

un systeme de rtferencement permettant k au moins une personne autorisee d'un 
15 niveau donne d'acceder k des informations concernant un produit ou un lot de 
produits presentes sur la base de donnees de son niveau et/ou sur la ou les 
6ventuelles bases de donnees du ou des niveaux amont de ladite filifere. 

2. Precede selon la revendication 1, caracterise en ce que ledit systfeme de 
r€f6rencement permet en outre k au moins une personne autorisee d'un niveau 

20 donn£ d'acc6der k des informations concernant un produit ou un lot de produits 
presentes sur au moins une base de donnees d'au moins un niveau aval de ladite 
filifere. 

3. Proc&ie selon Tune quelconque des revendications 1 et 2, caracterise en ce 
qu'il comprend les etapes suivantes : 

25 - detection d'au moins un produit alimentaire dfifectueux ou suppose 
dtfectueux ; 

identification d'un ensemble desdits produits alimentaires presentant au 
moins une information commune avec ledit produit dtfectueux ou ledit 
produit suppose defectueux ; 
30 - diffusion d f un message correspondant aux professionnels concernes, 



FR0 028 13683 [http://www. getthe patentxom/^ 
< * 

17 



2813683 



Pag e 18 of 25 



de fa^on qu'en presence d'au moins une alerte relative k un produit alimentaire 
defectueux ou suppose defectueux, lesdits professionnels concern^ procfcdent au 
retrait rapide et systematique de tous les produits pr&entant ladite information 
commune. 

5 4. Procede selon Tune quelconque des revendications 1 a 3, caracterise en ce 
qu'il met en oeuvre au moins les bases de donnees suivantes : 

une base de donndes (43, 41) associee au niveau de la distribution (42) 
desdits produits aux consommateurs (6 ;44) et/ou au niveau d'une plate- 
forme de distribution (39) et de premiers laboratoires d'analyses (40) 
10 correspondant ; 

une base de dorutees (36) associee au niveau des entreprises (37) d'abattage 
et/ou de transformation et/ou de conditionnement dudit produit alimentaire 
et de deuxifcmes laboratoires d'analyse (38) correspondant ; 
une base de donnSes (31) associee k un niveau primaire de la filtere 
15 alimentaire, regroupant au moins certains des professionnels suivants : des 

producteurs (agriculteurs, pecheurs, 61eveurs) (30), des fournisseurs 
desdits producteurs (32), des groupements de producteurs (35), des 
organismes de certification, des organismes de controle, des couvoirs, des 
elevages, des fournisseurs d'aliments, des fournisseurs de produits 
20 phytosanitaires, des fournisseurs de semences, des fournisseurs de plants, 

des fournisseurs de produits veterinaires et des troisifemes laboratoires 
d'analyse (33) correspondant. 
5. Procede selon Tune quelconque des revendications 1 a 4, caracterise en ce 
que l'accfes & Tune au moins desdites bases de donnees est securise. 
25 6. Proced£ selon Tune quelconque des revendications 1 a 5, caracterise en ce 
que ledit systeme de referencement met en oeuvre une etape d'identification d'un 
produit alimentaire par un identifiant et/ou un numero de lot unique dans 
Tensemble desdites bases de donnees. 

7. Proced6 selon la revendication 6, caracterise en ce que ledit identifiant 
30 et/ou ledit numero de lot est cod6 sous la forme d'un code a barres. 
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8. Proc&ie selon Tune quelconque des revendications 1 k 7, caract^rise en ce 
qu'un protocole d'echange de donnees entre au moins deux desdites bases de 
donnees appartient au groupe comprenant : 

un protocole d'echange du type XML (en anglais "extended Markup 
5 Language") ; 

un protocole d'^change du type EDI (Echange de Donnees InformatisS) ; 
un protocole d'echange du type hybride XML/EDI ; 
un protocole d'echange derivant de la norme EDIFACT. 

9. Proced6 selon Tune quelconque des revendications 1 k 8, caracterise en ce 
10 qu'il comprend en outre une etape de traitement desdites informations contenues 

dans lesdites bases de donnees, pouvant etre mise en oeuvre a Tun quelconque 
desdits niveaux de lafiliere alimentaire. 

10. Proc6de selon la revendication 9, caracterise en ce que ladite etape de 
traitement comprend I'etablissement de statistiques sur au moins certaines desdites 

15 informations contenues dans au moins une base de donnees. 

11. Procede selon Tune quelconque des revendications 9 et 10, caracterise en 
ce que ladite etape de traitement comprend I'etablissement d'un historique du 
chemin de vie dudit produit alimentaire. 

12. Procede selon Tune quelconque des revendications 1*11, caracterise en ce 
20 qu'il comprend en outre au moins une etape d'echange d'un message entre au 

moins certains desdits professionnels et/ou un consommateur. 

13. Procede selon Tune quelconque des revendications 1 a 12, caracterise en ce 
qu'il comprend en outre une etape deposition d'un signe distinctif sur un produit 
reference dans lesdites bases de donnees. 

25 14. Procede selon l'une quelconque des revendications 1 & 13, caracterise en ce 
que ledit reseau de communication est du type internet et/ou du type videotex 
(typiquement, en France, du type Minitel (marque deposee)). 
15. Procede selon Tune quelconque des revendications 1 k 14, caracterise en ce 
que lesdites informations contenues dans lesdites bases de donnees appartiennent 

30 au groupe comprenant : 
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des informations sur des analyses effectives sur ledit produit alimentaire ; 
des informations sur des conditions de stockage dudit produit alimentaire ; 
des informations sur une 6tape de conditionnement dudit produit 
alimentaire ; 

5 - des informations sur des etapes de transformation de matures premieres 
ayant conduit audit produit alimentaire ; 

des informations sur les professionals ayant effectue une intervention sur 
ledit produit alimentaire ; 
ledit produit alimentaire etant d'origine animale : 
10 - des informations sur l'origine de parentaux dudit animal ; 

des informations sur la composition d'aliments ayant servi k nourrir 

ledit animal ; 

des informations sur l'origine d 'ingredients entrant dans la 
composition desdits aliments ; 
15 - des informations sur des traitements v&erinaires subis par ledit 

animal ; 

des informations sur des analyses pratiques sur ledit animal ; 
ledit produit alimentaire etant d'origine vSgetale : 

des informations sur l'origine de semences ou de plants ayant 
20 conduit audit vegetal 

des informations sur des produits phytosanitaires ou des 616ments 
fertiHsants employes au cours de la croissance dudit vegetal ; 
des informations sur des analyses pratiques sur ledit vegetal ; 
des informations sur la vari&e de semences ou de plants ayant 
25 conduit audit v6g6tal ; 

des informations sur la nature genetique de semences ou de plants 
ayant conduit audit vegetal. 
16. Proc^de selon l'une quelconque des revendications 1 & 15, caract6ris6 en ce 
qu'il comprend une etape d'adaptation de la presentation et/ou du contenu et/ou de 
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la structure et de la restitution desdites informations en fonction du niveau de 
ladite filifcre auquel appartient un utilisateur desdites informations. 
17. Procede selon la revendication 16, caract£rise en ce qu'il permet Faeces a 
au moins un autre service adapte audit niveau. 
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PROCEDE DE GESTION D'INFORMATIONS RELATIVES AU CHEMIN DE VIE D'UNE PLURALITE DE 
PRODUITS ALIMENTAIRES. 

(57) L'invention concerne un procede de gestion d'infor- 
mations relatives au chemin de vie d'une plurality de pro- 
duits alimentaires. 

Selon l'invention, un tel procede met en oeuvre au moins 
deux bases de donnees (1-4) interconnected par un r6- 
seau de communication, chacune desdites bases 6tant as- 
sociSe a au moins un niveau de la filiere alimentaire d'un 
desdits produits, 

les professionnels (5, 7-15) de ladite filiere disposant de 
droits d'acces s^lectifs en lecture et/ ou en 6criture a au 
moins une desdites bases de donnees, en fonction de leur 
appartenance a un niveau donnS de ladite filiere, des infor- 
mations relatives a des interventions essentielles apportees 
par un professionnel concern^ a Tun desdits produits ali- 
mentaires, notamment toutes les informations relatives a la 
tracabilite, Stant r6pertori6es dans la base de donn6es as- 
sociSe au niveau de la filiere alimentaire correspondant, un 
systeme de r^ferencement permettant k au moins une per- 
sonne autorisee d'un niveau donn£ d'acc6der a des infor- 
mations concernant un produit ou un lot de produits 
presentes sur la base de donnees de son niveau et/ ou sur 
la ou les eventuelles bases de donnees du ou des niveaux 
amont de ladite filiere. 
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Procede de gestion d'informations relatives au chemin de vie d'une 
pluralite de produits alimentaires. 

Le domaine de Invention est celui de la gestion d'informations dans le 
secteur agroalimentaire. Plus precisement, V invention concerne un procede de 
5 gestion d'informations relatives au chemin de vie d'une plurality de produits 
alimentaires. 

De nombreuses crises alimentaires, notamment en France et en Europe, ont 
recemment mis en Evidence la necessity de pouvoir suivre le chemin de vie d'un 
produit alimentaire, des matures premieres qui le constituent jusqu'k son arrivee 

10 dans l'assiette du consommateur. En effet, les problemes lies k la listeriose, a la 
salmonelle, aux dioxines, ont montrS la difficult pour les op^rateurs du secteur de 
l'agroalimentaire de maltriser tous les risques associes au chemin de vie d'un 
produit alimentaire. 

On a ainsi constat^ qu'il est trfcs difficile, lorsqu'un produit defectueux ou k 

15 risque est detecte k Tune quelconque des etapes de son chemin de vie, de reussir k 
identifier, de maniere rapide et efficace, l'ensemble de tous les autres produits 
ayant subi, au moins partiellement, le meme traitement que le produit dfifectueux, 
et qui sont done susceptibles de presenter le meme dtfaut. Or, dans le cas par 
exemple d'un produit contamine par la listeria, il est particulifcrement important de 

20 pouvoir retirer rapidement de la vente tous les autres produits potentiellement 
contamines, de manifere k ce qu'ils n'arrivent pas jusqu'i l'assiette du 
consommateur. 

L'augmentation du nombre de cas d'encephalites spongiformes bovines 
(ESB), qui deciment les <§levages bovins europeens, et Introduction sur le marchS 
25 de la consommation, notamment am6ricain, d'organismes g6netiquement modifies 
(OGM) accroissent l'inquiftude des consommateurs et ont fait prendre conscience 
a tous les acteurs du secteur de l'agroalimentaire de l'absolue necessite de mettre I 
en place un systfcme efficace de tra^abilite complete des produits alimentaires, 
regroupant l'ensemble des informations relatives k la vie de ce produit (creation, 
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transformation, stockage, etc..) et qui soit complete k chaque passage du produit 
dans un maillon de la chaine alimentaire. 

Cependant, il n'existe a ce jour aucune solution efficace, permettant 
d'assurer la tra?abilite complete de produits alimentaires, de leur creation a leur 
5 consommation, et qui soit adaptee a toutes les filieres alimentaires (viande, fruits 
et legumes, poissons, ceufs, etc.) 

L'invention a notamment pour objectif d'apporter une solution efficace au 
problfcme de la tra9abilit6 des aliments. 

Plus pr£cis6ment, un objectif de l'invention est de fournir un procede de 
10 gestion des informations relatives au chemin de vie de produits alimentaires qui 
soit simple et peu coGteux k mettre en oeuvre. 

Un autre objectif de I'invention est de mettre en oeuvre un proc£d6 de 
gestion des informations relatives au chemin de vie de produits alimentaires 
permettant une identification facile de l'origine et de la destination exactes d'un 
15 produit, par un opSrateur intervenant a une 6tape quelconque du processus 
d'elaboration du produit. 

Encore un autre objectif de I'invention est de fournir un procede de gestion 
des informations relatives au chemin de vie de produits alimentaires permettant 
d'assurer la tra9abilit6 complete de tous les produits alimentaires de toutes les 
20 filiferes alimentaires. 

L'invention a 6galement pour objectif de mettre en oeuvre un procdd6 de 
gestion des informations relatives au chemin de vie de produits alimentaires 
permettant une circulation rapide des informations relatives a un produit 
alimentaire d'un maillon k un autre de la chaine alimentaire. 
25 L'invention a encore pour objectif de fournir un procede de gestion des 

informations relatives au chemin de vie de produits alimentaires permettant une 
identification complete, et un retrait rapide et efficace de tous les produits 
alimentaires supposes defectueux, ou susceptibles de presenter un risque pour la 
sante, lors de remission d'une alerte alimentaire. 
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Ces objectifs, ainsi que d'autres qui apparaitront par la suite, sont atteints k 
l'aide d'un procede de gestion d'informations relatives au chemin de vie d'une 
plurality de produits alimentaires. 

Selon invention, un tel procede met en ceuvre au moins deux bases de 

5 donnees interconnects par un r6seau de communication, chacune desdites bases 
£tant assoctee k au moins un niveau de la filtere alimentaire d f un desdits produits, 
les professionneIs.de ladite filiere disposant de droits d'acces selectifs en lecture 
et/ou en Venture k au moins une desdites bases de donnees, en fonction de leur 
appartenance k un niveau donne de ladite filifere, des informations relatives k des 

10 interventions essentielles apportees par un professionnel concern^ k Tun desdits 
produits alimentaires, notamment toutes les informations relatives k la tra^abilite, 
etant repertories dans la base de donnees associee au niveau de la filifere 
alimentaire correspondant, un systeme de referencement permettant k au moins 
une personne autorisee d'un niveau donne d'acc6der k des informations concernant 

15 un produit ou un lot de produits presentes sur la base de donnees de son niveau 
et/ou sur la ou les eventuelles bases de donnees du ou des niveaux amont de ladite 
filiere. 

Ainsi, Tinvention repose sur une approche tout k fait nouvelle et inventive 
de la gestion des informations relatives au chemin de vie d'un produit alimentaire, 
20 permettant notamment une traf abilitg complete d'un produit alimentaire, quelle 
que soit la filiere alimentaire k laquelle il appartient. L'invention apporte ainsi une 
solution performante aux problfemes rencontres par les professionnels de 
l'agroalimentaire pour connaitre le chemin de vie des produits destines k la 
commercialisation. 

25 En effet, Tinvention permet de mettre en place, par l'intermediaire d'une 

plurality de bases de donnees, une plate-forme de gestion innovante reliant les 
differents acteurs de la chaine alimentaire, les organismes professionnels et les 
consommateurs, en leur offrant la possibility d'acceder, selon les droits qui leur 
sont conf6r&, aux informations relatives k un produit alimentaire determine. 
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Avantageusement, ledit systeme de referencement permet en outre a au 
moins une personne autorisee d'un niveau donne d'acceder k des informations 
concernant un produit ou un lot de produits presentes sur au moins une base de 
donnees d'au moins un niveau aval de ladite filiere. 
5 Ainsi, les differents acteurs de la chaine alimentaire peuvent acceder, non 

seulement aux informations assoctees aux Stapes amont du chemin de vie d'un 
produit, mais egalement aux informations correspondant aux traitements subis par 
le produit en aval de la chaine alimentaire par rapport k T6tape dans laquelle 
l'acteur considere intervient. Par exemple, outre les informations relatives k 
10 l ! 61evage d'un bovin, le personnel de l'abattoir aura egalement accfes aux bases de 
donnees stockant les informations relatives au conditionnement et a la distribution 
de laviande bovine. 

Selon une caract^ristique avantageuse de l'invention, un tel proc£d£ 
comprend les Stapes suivantes : 
15 - detection d'au moins un produit alimentaire defectueux ou suppose 

defectueux ; 

identification d'un ensemble desdits produits alimentaires prSsentant au 
moins une information commune avec ledit produit defectueux ou ledit 
produit suppose defectueux ; 
20 - diffusion d'un message correspondant aux professionals concernes, 

de fa^on qu'en presence d'au moins une alerte relative k un produit alimentaire 
defectueux ou suppose defectueux, lesdits professionnels concerns procfedent au 
retrait rapide et systematique de tous les produits pr^sentant ladite information 
commune. 

25 Ainsi, par le biais du r6seau de communication interconnectant la pluralite 

de bases de donnees, on peut prevenir rapidement et efficacement tous les acteurs 
de la chaine agroalimentaire en cas d'alerte, par exemple suite k la detection d'un 
produit defectueux, ou en cas de possibility de contamination d'un produit 
alimentaire par un agent pathogene. On peut Egalement, grace k toutes les 

30 informations de tra?abilite stockees dans la plurality de bases de donnees, 
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identifier rapidement l'integralite des produits susceptibles d'etre contamines car 
ayant subi un traitement identique kcelui re§u par le ou les produits defectueux, et 
done proceder a leur retrait instantane et systematique du circuit alimentaire. 

Prtferentiellement, un tel procede met en ceuvre au moins les bases de 
5 donnees suivantes : 

une base de donnees associee au niveau de la distribution desdits produits 

aux consommateurs et/ou au niveau d'une plate-forme de distribution et de 

premiers laboratoires d'analyses correspondant ; 

une base de donn6es associee au niveau des entreprises d f abattage et/ou de 
10 transformation et/ou de conditionnement dudit produit alimentaire et de 

deuxifemes laboratoires d'analyse con-espondant ; 

une base de donnees associee k un niveau primaire de la filtere alimentaire, 
regroupant au moins certains des professionnels suivants : des producteurs 
(agriculteurs, pecheurs, £leveurs), des fournisseurs desdits producteurs, des 
15 groupements de producteurs, des organismes de certification, des 

organismes de controle, des couvoirs, des elevages, des fournisseurs 
d'aliments, des fournisseurs de produits phytosanitaires, des fournisseurs 
de semences, des fournisseurs de plants, des fournisseurs de produits 
v&erinaires et des troisifemes laboratoires d'analyse correspondant. 
20 On peut ainsi envisager d'associer une base de donnees k chacun des 

niveaux de la filiere alimentaire, de fa9on h regrouper dans une base de donnees 
particuliere toutes les informations specifiques a une etape donn^e du cycle de vie 
d'un produit. On peut ainsi, si n£cessaire, choisir de restreindre Tacces k une base 
de donnees aux seuls acteurs du niveau de la filiere alimentaire correspondant, et 
25 done 6viter d'eventuels problemes de confidentialite, lies par exemple aux 
questions de concurrence entre les difftrents acteurs de la filiere alimentaire. 

Selon une technique avantageuse de l'invention, Tacces a Tune au moins 
desdites bases de donnees est s6curise. 

Une telle s^curisation de Taccfes aux bases de donnees permet d'accroitre la 
30 fiabilite des informations de tra9abilit6, qui est absolument essentielle a la s6curit6 
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alimentaire des consommateurs. Elle permet 6galement d'accroitre la 
confidentialite des informations ecrites dans une base de donnees par un acteur de 
la chaTne alimentaire, et d'assurer que seuls les acteurs autorises accedent aux 
informations de tra^abilite contenues dans une base de donnees particulifcre. 
5 Une telle securisation de 1'acces aux bases de donnees peut par exemple 

gtre mise en ceuvre par un systfeme de mot de passe, ou par un algorithme 
d'identification d'usager, reposant, par exemple, sur une technique de 
cryptographie. 

PnSferentiellement, ledit systeme de reftrencement met en ceuvre une 6tape 
10 d'identification d'un produit alimentaire par un identifiant et/ou un numero de lot 

unique dans l'ensemble desdites bases de donnees. 

En effet, il peut etre particuliferement benefique pour la tra9abilite des j 

produits alimentaires qu f un identifiant unique permette de suivre un produit donn6 

tout au long de son chemin de vie et dans toutes les bases de donnees dans 
15 lesquelles il est rSpertorie. II peut ainsi etre facilement suivi d'un bout k l'autre de 

la chalne alimentaire, k travers l'ensemble des bases de donnees, sans risque de 

confusion ou d'erreur. 

Selon une autre variante de realisation, on peut bien sur egalement 

envisager qu'un produit soit rep6r6 par un identifiant ou un numero different dans 
20 chacune des bases de donnees, I'identifiant associe k une base de donnees amont 

permettant d'accSder a Tidentifiant du meme produit dans la ou les bases de 

donnees aval, de manifere k ne pas interrompre la chalne de tra?abilit6 du produit 

considere. 

Avantageusement, ledit identifiant et/ou ledit numSro de lot est cod€ sous 
25 la forme d'un code k barres. 

II peut aussi s'agir d'un identifiant 6crit manuellement ou informatiquement 
sur une Etiquette, ou encore de tout autre type d'identifiant. 

Selon une technique avantageuse de ttnvention, un protocole d'echange de 
donnees entre au moins deux desdites bases de donnees appartient au groupe 
30 comprenant : 

t 
i 
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un protocole d'echange du type XML (en anglais "eXtended Markup 
Language") ; 

un protocole d'echange du type EDI (Echange de Donnees Informatise) ; 
un protocole d'echange du type hybride XML/EDI ; 
5 - un protocole d'echange derivant de la norme EDIFACT. 

Selon une caract£ristique avantageuse de l'invention, un tel proc^de 
comprend en outre une etape de traitement desdites informations contenues dans 
lesdites bases de donnees, pouvant etre mise en ceuvre a Tun quelconque desdits 
niveaux de la filifcre alimentaire. 
10 On peut ainsi analyser automatiquement les informations et les r^sultats 

obtenus aux differents maillons de la chaine alimentaire. 

De manifcre pref^rentielle, ladite etape de traitement comprend 
l'&ablissement de statistiques sur au moins certaines desdites informations 
contenues dans au moins une base de donnees. 
15 En effet, il est particulierement interessant de connaitre les statistiques 

assoctees aux differents traitements subis par un produit alimentaire au long de 
son chemin de vie, de maniere a acquerir une meilleure connaissance de la chaine 
alimentaire, et done de pouvoir en accroitre la securite. Par exemple, 
Tetablissement de statistiques relatifs k l'apparition de salmonelle dans un produit 
20 alimentaire donne permet de mettre en ceuvre une procedure particulifere, visant k 
reduire les risques de contamination des produits destines k la consommation. On 
peut aussi envisager qu'un eieveur ou un maraicher souhaite connaitre les 
statistiques relatives k la destination finale de sa production, de manifere, par 
exemple, k Tadapter aux desiderata du consommateur final. 
25 Avantageusement, ladite etape de traitement comprend l'^tablissement d'un 

historique du chemin de vie dudit produit alimentaire. 

L'acces k un historique complet et d£taille est en effet necessaire pour 
assurer une trasabilite des produits alimentaires, et constitue un facteur clef de 
securisation de la filiere alimentaire. C'est en outre une garantie pour le 
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consommateur, qui, en periode de crise alimentaire, accorde difficilement sa 
confiance k un produit alimentaire dont il ne connait pas en details l'historique. 

Dans un mode de realisation avantageux de Pinvention, un tel proc^de 
comprend en outre au moins une etape d'echange d'un message entre au moins 
5 certains desdits professionals et/ou un consommateur. 

II est ainsi possible pour les differents acteurs de la chaine alimentaire de 
communiquer facilement, par l'intermediaire du reseau de communication 
interconnectant la plurality de bases de donnees. On peut par exemple envisager 
que le consommateur final puisse dialoguer avec 1'exploitant agricole k l'origine 
10 du produit alimentaire dont il a fait Tacquisition, de maniere k lui poser des 
questions sur les differents traitements appliques au produit alimentaire, ou pour 
lui faire part d'eventuelles remarques . 

De maniere preferentielle, un tel procede comprend en outre une etape 
d'apposition d'un signe distinctif sur un produit reference dans lesdites bases de 
15 donnees. 

On peut en effet envisager d'apposer un logo ou une marque deposee sur 
les produits alimentaires ayant beneficie du procede de gestion d f informations de 
tra9abilite decrit dans le present document, de manifere que le consommateur 
puisse l'identifier rapidement k l'achat, et soit ainsi assure de la qualite du produit 
20 en termes de securite alimentaire. Un tel signe distinctif serait ainsi un gage de 
tra9abilite du produit alimentaire, que le consommateur pourrait alors acquerir en 
toute confiance. 

Avantageusement, ledit reseau de communication est du type internet et/ou 
du type videotex (typiquement en France, du type Minitel (marque deposee)). 
25 On peut bien sur egalement envisager que le reseau de communication soit 

un reseau de type telephonique, un reseau de radiocommunication ou encore tout 
autre type de reseau adapte k la presente invention. 

Preferentiellement, lesdites informations contenues dans lesdites bases de 
donnees appartiennent au groupe comprenant : 
30 - des informations sur des analyses effectuees sur ledit produit alimentaire ; 
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des informations sur des conditions de stockage dudit produit alimentaire ; 
des informations sur une etape de conditionnement dudit produit 
alimentaire ; 

des informations sur des Stapes de transformation de matures premieres 
5 ayant conduit audit produit alimentaire ; 

des informations sur les professionnels ayant effectue une intervention sur 

ledit produit alimentaire ; 

ledit produit alimentaire etant d'origine animale : 

des informations sur l'origine de parentaux dudit animal ; 
10 des informations sur la composition d'aliments ayant servi a nourrir 

ledit animal ; 

des informations sur Torigine d'ingr^dients entrant dans la 
composition desdits aliments ; 

des informations sur des traitements v6t6rinaires subis par ledit 
15 animal ; 

des informations sur des analyses pratiquees sur ledit animal ; 
ledit produit alimentaire 6tant d'origine v^getale : 

des informations sur l'origine de semences ou de plants ayant 
conduit audit vegetal 

20 - des informations sur des produits phytosanitaires ou des elements 

fertilisants employes au cours de la croissance dudit vegetal ; 
des informations sur des analyses pratiquees sur ledit vegetal ; 
des informations sur la variete de semences ou de plants ayant 
conduit audit vegetal ; 
25 - des informations sur la nature genetique de semences ou de plants 

ayant conduit audit vegetal. 
On regroupe ainsi dans les bases de donnees toutes les informations 
essentielles a la trasabilite des produits alimentaires. 

Selon une caractSristique avantageuse de l'invention, un tel proc6de 
30 comprend une 6tape d'adaptation de la presentation et/ou du contenu et/ou de la 
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structure et de la restitution desdites informations en fonction du niveau de ladite 
filiere auquel appartient un utilisateur desdites informations. 

En effet, les attentes des difterents acteurs de la filifere alimentaire ne sont 
pas les memes selon le niveau auquel ils interviennent. Les informations relatives 
5 a la tra^abilite des produits alimentaires qu'ils doivent saisir et/ou consulter 
different 6galement en fonction de l'etape du cycle de vie considered II est done 
important d'adapter les bases de donnees, et notamment la presentation ou la 
structure des informations par exemple, aux besoins de tous les acteurs de la 
filiere alimentaire. 

10 Dans un mode de realisation avantageux de l'invention, un tel procede 

permet l'accfcs k au moins un autre service adapte audit niveau. 

On peut ainsi envisages par exemple, qu'un acteur du secteur primaire 
puisse acc&ier, grace au procede decrit dans le present document, aux services 
d'une entreprise comptable, ou d'un organisme de certification de la qualite de 
15 produits alimentaires. On peut encore envisager qu'un acteur de la filiere 
alimentaire puisse acceder k tout autre service qui lui est utile dans le cadre de son 
activity professionnelle, mais qui n'est pas directement lie a la tra^abilit6 des 
produits alimentaires sur lesquels il intervienL 

D'autres caract&istiques et avantages de l'invention apparaitront plus 
20 clairement k la lecture de la description suivante d'un mode de realisation 
preffrentiel, donne a titre de simple exemple illustratif et non limitatif, et des 
dessins annexes, parmi lesquels : 

la figure 1 presente un synoptique de l'organisation des echanges de 
donnees entre les bases de donnees et les differents acteurs d'une filiere 
25 alimentaire selon l'invention ; 

la figure 2 illustre un exemple d'architecture d'un serveur auquel est 
associe une base de donnees illustr6e en figure 1 ; 

la figure 3 d6crit un exemple de realisation de l'invention dans le cadre de 
la filiere fruits et legumes. 
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Le principe general de T invention repose sur une trasabilite complete des 
produits alimentaires, de la matiere premiere a l'assiette du consommateur, grace a 
la mise en oeuvre d'une pluralite de bases de donnees interconnectant Tensemble 
des acteurs de la filifcre alimentaire considered 
5 On presente, en relation avec la figure 1, un mode de realisation de 

l'echange d'informations relatives & la trasabilite, par rintermediaire de bases de 
donnees interconnectant les professionnels et les consommateurs du secteur 
agroalimentaire. 

On considere une filtere alimentaire complete, dans laquelle interviennent 
10 une pluralite d'acteurs numerous de 1 h M, leurs partenaires references 8 k 12 et le 
consommateur final reference 6. Les acteurs num^rotes de U M sont les 
operateurs intervenant directement dans Telaboration des produits alimentaires. 
Leurs partenaires references 8 h 12 sont par exemple des fournisseurs de 
semences, des fournisseurs d'aliments, de produits phytosanitaires ou de 
15 traitements veterinaires, des laboratoires d'analyse, ou encore des organismes de 
certification et de controle. 

Dans ce mode de realisation particulier, on met en oeuvre 4 bases de 
donnees distinctes, referenc^es 1 &4. Chaque base de donnees informatique est 
accessible de fa$on securisee par les acteurs de la chaine alimentaire qui y sont 
20 autorises. Par exemple, la base de donnees referencee 1 est accessible en lecture et 

en ecriture par les deux premiers acteurs de la chaJne, references 5 et 7. j 

L'acces k cette base de donnees 1, ainsi qu'aux autres bases de donnees 2 h 
4 de la filifere alimentaire, se fait par rintermediaire d'un reseau de type Minitel, 
d'un reseau du type internet, ou d f un reseau tel6phonique par exemple. 
25 La base de donnees r6ferenc6e 1 est egalement accessible aux partenaires 

references 8 du deuxieme acteur reference 7. De tels partenaires references 8 sont 
par exemple des fournisseurs de Tacteur reference 7, ou un laboratoire d'analyses 
avec lequel il est en contact. 
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L'acteur reference 13 et ses partenaires references 9 accident a la base de 
donnees reference 2, qui correspond k un niveau suivant dans la filifcre 
alimentaire. 

De meme, la base de donnees referencee 3 (respectivement 4) est 

5 accessible a l'acteur reference 14 (respectivement 15) et a ses partenaires 
references 10 (respectivement 11). 

Le consommateur 6 a acces a Tensemble des bases de donnees referenc6es 
1 k 4, de manifcre, par exemple, k pouvoir consulter Thistorique d'un produit 
alimentaire dont il a fait l'acquisition. 

10 Grace au systeme d'echange de donnees illustre en figure 1, on peut creer 

une "carte d'identite informatique" de chaque produit alimentaire arrivant dans 
l'assiette du consommateur. Les informations figurant sur cette carte sont 
completes k chaque niveau de la filiere alimentaire par l'acteur concern^, en se 
connectant k la base de donnees de son niveau par messagerie EDI (Echange de 

15 Donn6es Informatise), par Internet, par telephone ou par Minitel par exemple. 

Dans un mode de realisation particulier de l'invention, chacune des bases 
de donnees contient des informations sur retape de la chaine alimentaire k laquelle 
elle est associee, ainsi qu'une reference, par exemple sous forme de numero ou de 
code a barres, sur les informations contenues dans les bases de donnees situees en 

20 aval. 

Les acteurs references 5, 7 et 13 k 15 peuvent avoir accfcs aux bases de 
donnees correspondantes en lecture et/ou en ecriture. Un accfcs en lecture peut etre 
de type total, l'acteur ayant alors accfcs k toutes les informations sur le produit 
alimentaire, ou de type partiel, un filtrage des informations etant alors effectue 
25 prealablement k leur consultation par l'acteur consider. 

On peut egalement envisager que les differents acteurs de la filifere 
alimentaire puissent communiquer entre eux par Tintermediaire des bases de 
donnees, et passer des commandes a Tun de leurs partenaires, ou k un acteur situe 
en amont de la filifere alimentaire. 
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On peut bien sflr envisager que le systfcme d'6change de donnees entre les 
difftrents acteurs de la filifcre soit compatible avec d'autres systemes ou d'autres 
logiciels utilises par les professionnels de la chajne alimentaire. 

On presente desormais, en relation avec la figure 2, un exemple de 
5 fonctionnement d'un serveur auquel est associ6 chacune des bases de donnees 
illustrees en figure 1. Un exemple d'architecture d'un tel serveur est une 
architecture "trois tiers", qui s^pare les donnees, dans un premier tiers reference 
20, leur traitement, dans un deuxieme tiers reference 21, et leur presentation, dans 
un troisifcme tiers reference 22. 
10 De cette fa^on, il est possible de modifier Tun de ces tiers sans remettre en 

cause les deux autres. 

Le premier tiers reference 20 regroupe toutes les sources d'informations, 
ainsi que les moteurs de recherche necessaires pour les atteindre. II comprend 
egalement des passerelles d'interface, permettant d'accSder k des ressources 
15 absentes des bases de donnees, notamment les logiciels. 

Le deuxifeme tiers reference 21 regroupe Tensemble des traitements subis 
par les donnees du premier tiers reference 20. Ces traitements sont mis en oeuvre 
sur des machines specialises, sur des serveurs applicatifs (en anglais 
"Application Servers"), et selon une technique orientSe objet Ainsi, les serveurs 
20 applicatifs traduisent la logique de l'application et du m6tier concern^ dans la 
filiere alimentaire. 

Le troisifeme tiers r6ferenc6 22 est par exemple mis en ceuvre par un 
serveur Web, qui assure egalement la security en filtrant les acces aux deux autres 
tiers. 

25 Les echanges de donnees entre les differents acteurs de la filiere 

alimentaire et les bases de donnees se font grace aux protocole d'echange EDI 
(Echange de Donnees Informatisees), XML (en anglais "Extended Markup 
Language"), ou une version hybride XML/EDI. L'ensemble du langage structurant 
ces echanges, et notamment les standards de codification EAN-UCC ("European 
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Article Numbering - Uniform Council Code"), d6velopp6s grace k I'extension de 
I'EDI, peut etre utilise sur un reseau de type internet. 

On presente d6sormais, en relation avec la figure 3, un exemple 
duplication de l'invention a la filifcre des fruits et legumes. 
5 Des producteurs de fruits et legumes 30 accedent k une base de donnees 

3 1, par exemple par Minitel ou par un reseau de type internet. La base de donn6es 
31 est egalement accessible aux fournisseurs 32 des agriculteurs 30 (par exemple 
des fournisseurs de plants, de semences, ou de produits phytosanitaires), aux 
laboratoires d ! analyse 33 auxquels les agriculteurs 30 font appel, a d'autres acteurs 

10 34, ainsi qu'au groupement 35 auquel appartiennent les agriculteurs 30. 

A T6tape suivante du chemin de vie des fruits et legumes, Tindustrie 
agroalimentaire (IAA) 37 en charge du stockage, du conditionnement, ou de la 
transformation des matiferes premieres accede k une deuxifeme base de donnees 36. 
L'LAA 37 peut, lors du conditionnement des produits alimentaires, apposer un 

15 signe distinctif sur les produits references dans la base de donnees 36, de manure 
k garantir qu'il s'agit de produits presentant un niveau de securite alimentaire 
superieur, grSce au proc<Sd£ de trasabilite dont ils ont fait Tobjet Des laboratoires 
d'analyse 38, travaillant en collaboration avec l'LAA 37, peuvent Egalement se 
connecter k la base de donnees 36. 

20 La base de donnees 36 contient des informations relatives aux traitements 

mis en oeuvre par 1'IAA 37 et par le laboratoire 38, ainsi qu'une reference aux 
informations relatives aux mSmes fruits et 16gumes contenues dans la base de 
donnees 31. 

La plate-forme de reception de la grande distribution 39, et des troisiemes 
25 laboratoires d'analyse 40 ont accfcs en lecture et/ou en 6criture a une troisifeme 
base de donnees 41, interconnectee avec les base de donnees r6f6rencees 31 et 36 
par un reseau de communication, par exemple de type internet. 

Les magasins de distribution 42, qui peuvent 6tre des grandes et moyennes 
surfaces (GMS) interviennent a l'avant-dernier niveau de la chaine alimentaire, et 
30 stockent leurs informations dans une quatrifeme base de donn6es 43. 



i 
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Le consommateur final 44 peut & son tour se connecter au r6seau 
interconnectant les bases de donnees 31, 36, 41 et 43 pour connaitre les 
informations de tra?abilite relatives a un produit alimentaire dont il a fait 
Tacquisition aupres des distributeurs 42. En effet, h Tarrivee d'un produit en 
5 magasin, il est possible de remonter imm6diatement a toutes ses caract&istiques. 
Ainsi, en cas de crise alimentaire, la GMS 42 peut effectuer immediatement le 
rappel des produits presentant un risque pour la sant6 du consommateur 44. 

Le systfeme illustr6 en figure 3 met ainsi en place une "trace-place" (place 
de trasabilitS) au sein de chaque secteur (primaire, secondaire, tertiaire) de 
10 l'agroalimentaire. Cette "trace-place" met en r&eau chaque acteur avec Tensemble 
des individus ou groupes avec lesquels il travaille au quotidien. Elle simplifie 
l'Schange des documents et des informations, et en permet le stockage 
electronique. 

Le systfcme de la figure 3 permet de simplifier la gestion de Tensemble des 
15 documents permettant d'assurer la trasabilitg d'un produit alimentaire en les 
stockant sous forme Electronique. Le systeme donne par ailleurs accfes, aux acteurs 
autorises, & tous les documents originaux permettant de connaatre rhistorique 
detail^ d'un produit, ainsi qu'i une synthase des informations redondantes 
contenues dans l'ensemble de ces documents. 
20 Le systeme de la figure 3 permet en outre, par exemple k l f IAA 37 d'avoir 

une meilleure connaissance des activates de ses fournisseurs 35 et de la qualite de 
leurs produits. 
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REVENDICATIONS 

1. Proc^de de gestion ^informations relatives au chemin de vie d'une 
pluralite de produits alimentaires, 

caracterise en ce qu'il met en oeuvre au moins deux bases de donnees (1-4 ; 31, 36, 
5 41, 43) interconnects par un reseau de communication, chacune desdites bases 
etant associee a au moins un niveau de lafilifere alimentaire d'un desdits produits, 
les professionnels (5, 7-15 ; 30, 32-35, 37-40, 42) de ladite filiere disposant de 
droits d'acces selectifs en lecture et/ou en ecriture k au moins une desdites bases 
de donnees, en fonction de leur appartenance k un niveau donne de ladite filifcre, 
10 des informations relatives a des interventions essentielles apportees par un 
professionnel concern^ k Tun desdits produits alimentaires, notamment toutes les 
informations relatives k la tra?abilit£, etant r^pertoriees dans la base de donnees 
associee au niveau de lafilifcre alimentaire correspondant, 

un systeme de referencement permettant a au moins une personne autorisee d'un 
15 niveau donne d'acceder k des informations concernant un produit ou un lot de 
produits presentes sur la base de donnees de son niveau et/ou sur la ou les 
eventuelles bases de donnees du ou des niveaux amont de ladite filtere. 

2. Procede selon la revendication 1, caracterise en ce que ledit systeme de 
referencement permet en outre k au moins une personne autorisee d'un niveau 

20 donne d'acceder k des informations concernant un produit ou un lot de produits 
presentes sur au moins une base de donnees d'au moins un niveau aval de ladite 
filtere. 

3. Procede selon l'une quelconque des revendications 1 et 2, caracterise en ce 
qu'il comprend les etapes suivantes : 

25 - detection d'au moins un produit alimentaire defectueux ou suppose 
defectueux ; 

identification d'un ensemble desdits produits alimentaires presentant au 
moins une information commune avec ledit produit defectueux ou ledit 
produit suppose defectueux ; 
30 - diffusion d'un message correspondant aux professionnels concernes, 



FRpp2813683 t fhtt p://vww.getthepatenU^ Page 18 of 25 



2813683 



de fa^on qu'en presence d'au moins une alerte relative k un produit alimentaire 
defectueux ou suppose defectueux, lesdits professionnels concentes procfedent au 
retrait rapide et systematique de tous les produits presentant ladite information 
commune. 

5 4. Procede selon l'une quelconque des revendications 1 k 3, caracterise en ce 
qu'il met en oeuvre au moins les bases de donnees suivantes : 

une base de donnees (43, 41) associee au niveau de la distribution (42) 
desdits produits aux consommateurs (6 ;44) et/ou au niveau d f une plate- 
forme de distribution (39) et de premiers laboratoires d'analyses (40) 
10 correspondant ; 

une base de donnees (36) associee au niveau des entreprises (37) d'abattage 
et/ou de transformation et/ou de conditionnement dudit produit alimentaire 
et de deuxifemes laboratoires ^analyse (38) correspondant ; 
une base de donnees (31) associee k un niveau primaire de la filtere 
15 alimentaire, regroupant au moins certains des professionnels suivants : des 

producteurs (agriculteurs, pecheurs, £leveurs) (30), des fournisseurs 
desdits producteurs (32), des groupements de producteurs (35), des 
organismes de certification, des organismes de controle, des couvoirs, des 
elevages, des fournisseurs d'aliments, des fournisseurs de produits 
20 phytosanitaires, des fournisseurs de semences, des fournisseurs de plants, 

des fournisseurs de produits veterinaires et des troisifemes laboratoires 
d'analyse (33) correspondant. 
5. Procdde selon Tune quelconque des revendications 1 a 4, caracterise en ce 
que l'accfes k Tune au moins desdites bases de donnees est securise. 
25 6. Proc£d£ selon Tune quelconque des revendications 1 a 5, caracterise en ce 
que ledit systfcme de referencement met en ceuvre une etape ^identification d'un 
produit alimentaire par un identifiant et/ou un numero de lot unique dans 
Tensemble desdites bases de donnees. 

7. Procede selon la revendication 6, caracterise en ce que ledit identifiant 
30 et/ou ledit numero de lot est cod€ sous la forme d'un code a barres. 
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8. Procede selon Tune quelconque des revendications 1 k 7, caracterise en ce 
qu'un protocole d'echange de donnees entre au moins deux desdites bases de 
donnees appartient au groupe comprenant : 

un protocole d'echange du type XML (en anglais "extended Markup 
5 Language") ; 

un protocole d'echange du type EDI (Echange de Donnees Informatise) ; 
un protocole d'echange du type hybride XML/EDI ; 
un protocole d'echange derivant de la norme EDIFA CT. 

9. Procede selon Tune quelconque des revendications 1 k 8, caracterise en ce 
10 qu'il comprend en outre une etape de traitement desdites informations contenues 

dans lesdites bases de donnees, pouvant etre mise en oeuvre k l'un quelconque 
desdits niveaux de lafiliere alimentaire. 

10. Procede selon la revendication 9, caracterise en ce que ladite etape de 
traitement comprend l'etablissement de statistiques sur au moins certaines desdites 

15 informations contenues dans au moins une base de donnees. 

11. Procede selon l'une quelconque des revendications 9 et 10, caracterise en 
ce que ladite etape de traitement comprend l'etablissement d'un historique du 
chemin de vie dudit produit alimentaire. 

12* Procede selon Tune quelconque des revendications 1 k 1 1, caracterise en ce 
20 qu'il comprend en outre au moins une etape d'echange d'un message entre au 

moins certains desdits professionnels et/ou un consommateur. 

13. Proced6 selon Tune quelconque des revendications 1 a 12, caracterise en ce 

qu'il comprend en outre une etape d'apposition d'un signe distinctif sur un produit 

reference dans lesdites bases de donnees. 
25 14. Procede selon l'une quelconque des revendications 1 a 13, caracterise en ce 

que ledit reseau de communication est du type internet et/ou du type videotex 

(typiquement, en France, du type Minitel (marque deposee)). 

15. Procede selon l'une quelconque des revendications 1 k 14, caracterise en ce 

que lesdites informations contenues dans lesdites bases de donnees appartiennent 
30 au groupe comprenant : 



i 
i 
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des informations sur des analyses effectives sur ledit produit alimentaire ; 
des informations sur des conditions de stockage dudit produit alimentaire ; 
des informations sur une 6tape de conditionnement dudit produit 
alimentaire ; 

5 - des informations sur des etapes de transformation de matures premieres 
ayant conduit audit produit alimentaire ; 

des informations sur les professionals ayant effectue une intervention sur 
ledit produit alimentaire ; 
ledit produit alimentaire, etant d'origine animale : 
10 - des informations sur l'origine de parentaux dudit animal ; 

des informations sur la composition d'aliments ayant servi k nourrir 

ledit animal ; 

des informations sur l'origine d'ingredients entrant dans la 
composition desdits aliments ; 
15 - des informations sur des traitements veterinaires subis par ledit 

animal ; 

des informations sur des analyses pratiques sur ledit animal ; 
ledit produit alimentaire etant d'origine v^getale : 

des informations sur l'origine de semences ou de plants ayant 
20 conduit audit vegetal 

des informations sur des produits phytosanitaires ou des elements 
fertilisants employes au cours de la croissance dudit vegetal ; 
des informations sur des analyses pratiques sur ledit vegetal ; 
des informations sur la vari&e de semences ou de plants ayant 
25 conduit audit v6g£tal ; 

des informations sur la nature genetique de semences ou de plants 
ayant conduit audit vegetal. 
16. ProcSde selon Tune quelconque des revendications 1 & 15, caract6ris6 en ce 
qu'il comprend une 6tape d'adaptation de la presentation et/ou du contenu et/ou de 
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la structure et de la restitution desdites informations en fonction du niveau de j 

ladite filifere auquel appartient un utilisateur desdites informations. j 

i 

17. Procede selon la revendication 16, caractfrise en ce qu'il permet l'acces a ! 
au moins un autre service adapte audit niveau. 
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